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Pour commencer...

Burrata citron basilic
Toast de cabecou au miel et noix croquantes
Terrine de viandes maison

Foie Gras au poivre maison +4€

Les plats

Tataki de thon sauce teriyaki et chutney d’oignon, frites de

/ .
patate douce, legumes du jour
Pave de saumon sauce aigre douce, riz blanc, legumes du jour

Supreme de volaille sauce cacahuete, pappardelle, legumes du

.

jour

Entrecote (env z00g) sauce roquefort, frices, salade

... Et pour terminer

Dé¢lice du jour
Cafe des gourmands
Gaufre liegeoise nappage miel, nucella, fruics
rouges, sucre ou caramel
Planche de fromages

Coupe glacce 2 boules

Plat unique : 16€

Entrée / Plat ou Plat / Dessert : 20€

Entrée / Plat / Dessert : 25€ .. i )
/ / > Orlgme viandes : France et Italie

I4

Entréee / Plat / Fromages | Dessert : 28¢€ Prix nets, toutes taxes et services compris
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