
L e s  p l a t s

Côte de cochon sauce forestière
Magret de canard à la figue

Filet de bar sauce vierge
Pavé de saumon au miel et soja

Tous nos plats sont accompagnés de légumes frais du jours, de
patates douces rôties ou riz blanc au choix

Hôtel des Thermes

Roulé de filet de saumon farci de son tartare, compotée de mangue
Toast de cabécou au miel et noix croquantes

Terrine de viandes maison
Foie Gras au poivre maison supplément 4€

P o u r  c o m m e n c e r . . .

. . . E t  p o u r  t e r m i n e r

Délice du jour
Café des gourmands

Gaufre liégeoise nappage miel, nutella, fruits
rouges, sucre ou caramel

Planche de fromages
Coupe glacée 2 boules

M E N U

Plat unique : 16€ 
Entrée / Plat ou Plat / Dessert : 20€ 
Entrée / Plat / Dessert : 25€ 
Entrée / Plat / Fromages / Dessert : 28€ Origine viandes : Allemagne, Porc d’Aubrac France


